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The Indian Street Kitchen

+2,00€

Extra Teller E B

www.chaska-regensburg.de

Sletlors

Alle Vorspeisen werden mit hausgemachten Chutneys serviert

(s Pappad

Pappadum ist ein dUnnes, knuspriges, rundes Fladenbrot aus Linsenmehl

Samosa®?
Teigtaschen gefullt mit Kartoffeln und Erbsen

Paneer Pakora®

Hausgemachter Kase in gewUrztem Kichererbsenteig ausgebacken

Chicken Lollipop®9 ==
Chicken Wings mariniert in einer wurzigen suB-scharfen
Marinade, mit Koriander verfeinert

Mix Pakora®
Gemischtes GemuUse in Kr&utersoBe mariniert, in Backteig frittiert

6. Chicken 65¢

H&hnchenbruststUcke mariniert mit MasalasoBe, sidindische Art

Steel Tood

10. Pani Puri (vegan)
Frittierte Ballchen gefUllt mit wirzigen Kartoffeln, Linsen, Kichererbsen,
Sprossen Keime, Koriander, serviert mit wassriger Koriander-Minz-SoBe

11.  Bhalla Chaat Papri¢

In einem sUBem Joghurt getrdnkte Linsenknddel, Tamarinde Chutney
Minz-Koriander Chutney, frischer Koriander

12. Bombay Bhel

Spezieller Bombay StraBensnack

13. Gobi Manchurianefse
Manchurian mit Blumenkohl ist ein Indi-Chinesisches Gericht aus

gebratenen GemUsebdlichen in einer wirziger SoBe
14.  Samosa Chaat®d =

Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen, gefullte Samosas mit Kichererbsen
Curry/Joghurt/Chutneys

15. Kathi Roll® (vegetarisch mit Kése) ~=a
Gegrillter Kase oder wirzige Hdhnchenbrust aus dem Tandoori Ofen,
Paprika, Rote Zwiebel, Minze, MasalasoBe

17.  Aloo Tikki Chaatd <=
Kartoffelplatzchen nach wuirziger Nordindischer Art, mit Kichererbsen-
Curry, sGBem Joghurt, Granatapfelkernen, Minz-Koriander und
Tamarinde-Chutney

19. Cheese/Chicken Chilie9 == <=

Frittierter K&se oder frittierte Hdhnchenbrust mit Zwiebel,Paprika, Reis

20.  Afghani Soya Chap¢?
Zarte Sojawurst mariniert in MasalasoBe, gegrillt im Lehmofen, rote
Zwiebelringe, mit scharfem Minz-Chutney

21, Chole Bhatureee

Kombination aus Chana Masala (Kichererbsen mit indischen GewUrzen,
Tomaten, Ingwer, MasalasoBe) und 2 Bhatura in einem frittierten Brot
aus Weizenmehl

22. Dahi Puri

Frittierte Ballchen gefUllt mit wirziger Masala, Kartoffeln, Linsen,
Kichererbsen, Minze, Koriander, Tamarind, Joghurt, Chili

23.  Vada Pave

Kartoffeln, Curryblatter, Senfkdrner, Kichererbsenmehl, Mixed Pickles
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50. Daal Soups

Indische Linsensuppe

51.  Garlic Soups?

Indische Knoblauchsuppe

52. Chicken Soup?

Indische HUhnersuppe nach Art des Hauses

gm oty

Serviert mit Sambhar, Kokosnuss-Chutney und Tomaten-Knoblauch-SoBe

30. Masala Dosdl (vegan)s=
Crepes aus Reis und Linsenmehl, gefilit mit Kartoffeln, Tomaten,
Zwiebeln, Senfkérner, Curryblattern, fein gewUrzt

31.  Chicken Dosal~=
Crepes aus Reis und Linsenmehl, gefullt mit zartem HOhnerfleisch,
Senfkérnern, Curryblattern, fein gewUrzt

32. Lamm Keema DosOis=
Crepes aus Reis und Linsenmehl, gefullt mit Lamm Keema,
Senfkérnern, Curryblattern, fein gewUrzt

33. Chaska Le Dosa9M «

Crepes aus Reis und Linsenmehl, gefullt mit hausgemachtem Kdse,
Kartoffeln, Zwiebeln, Senfkdrnern, Curryblattern, Rosinen, Mandeln,

Cashew, fein gewurzt
Vealls

40. Vegetarisches Thali®? (1 person)

3 verschiedene Gemusegerichte, Raita, Salat, Naan und Basmatireis

47. Chaska Thali®® (1 person)

2 verschiedene Fleischgerichte, Gemusegericht, Raita, Salaft,
Naan und Basmatireis
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Shelale

Mixed Salad (vegetarisch) 7.50

Gemischter Salat

Avocado Salad? (vegetarisch) 11,90
Gemischter Salat mit Avocado, Ananas, Rote Beete, Kirschtomaten,
Granatapfelkerne, Mais, Hausdressing

Le Chaska Salads 14,90

Gegrilltes Hdhnchenfleisch nach indischer Art, Paprika, Brokkoli,
Kirschtomaten, Mango, Kurbiskerne, gerdstete NUsse mit Mango-Chili Dressing

?

Boondi Raita® 4,90
Joghurt mit Kichererbsenbdllchen

Basmatireis 5,90
Chaska Raita¢ 6,90
Joghurt mit Kartoffeln, Zwiebeln, Rote Zwiebel, Gurken, Tomaten

Chaska Fries 6,90

Kartoffeln mit indischen GewUrzen verfeinert
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Biryani ist ein gemischtes Reisgericht mit seinen Urspringen unter den Mugahls Indiens.
Es kann mit dem Mirschen eines Currys verglichen werden, das spater separat mit
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halbgekochten Reis kombiniert wird. Serviert mit fraditionellen Gurkenjoghurt

Veg Biryani¢ 13,20
Reis mit frischem Gemuse, serviert in MasalasoBe
Hyderabadi Chicken Dum Biryanin 15,90
HUhnchen, Ingwer, Knoblauch, Mandeln, Rosinen, Minze, Koriander,
serviert mit wirziger ChickensoBe und Reis
Chaska Biryani* 17.90
Lamm mit BrUhe und Gewdurzen zubereitet, mit Reis, Ei, Mandeln und
Rosinen Uberzogen
Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Lehmofen
Rofie 2,70
Fladenbrot aus Vollkornmehl
Bhatura Brofe 3.90
Frittiertes Brot aus Weizenmehl
Butter Naan / Plan Naane9 3.60
Weizenmehl-Fladenbrot mit Butter
Lachha Paratha / Mint Lachha®< il
Weizenmehlbrot mit Butter / Minze
Chili Naan / Lahasun Naan® 3.90
Weizenmehl-Fladenbrot gefUllt mit Chili / Knoblauch
Paneer Kulca®9 9,76
Weizenmehl-Fladenbrot gefullf mit hausgemachtem Kdase
und indischen Gewlrzen
Peshawari Kulcas” 5,90
Hefeteigbrot gefUllt mit Rosinen, Kokosnuss, Cashew und Honig
Paneer Adrak Naaneh 5,90
Fladenbrot aus Vollkkornmehl gefullt mit frischem Ingwer und Cheddar
Alle Cunrygerichte werden mit Basmatireis serviert
Butter Chickend” 15,90
Gegrilltes Hadhnchenbrustfilet mit CashewnUssen in Butter-TomatensoBe
mit Honig
Mango Chickengh 15,90
H&hnchenbrust mit Mango-Mandel-SahnesoBe
Lemon Chickend <= 15,90
Im Tonofen gegrillte Hdhnchenbruststicke mit MasalasoBe und Zitrone
Chicken Kormad" 15,90
Zartes Hihnerfleisch in NusssoBe mit Kokosflocken
und gemahlenen Mandeln
Chicken Tikka Masala® 15,90
Im Tonofen gegrillte Hdhnchenbruststicke in spezieller MasalasoBe
Chaska Chickend = <= 1490
HUhnerfleisch mit Knochen, gekocht mit hausgemachtem Curry und
indischen Gewurzen
Chicken Karahie 15,90
HUhnerfleisch, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer
Chicken Patiyala® 19,90
Ha&hnchenbrust, Eier, Zwiebeln, TomatensoBe, Ingwer, Knoblauch, Reis
Palak Murg9® <= 15,90

Zartes Hadhnchenfleisch mit Spinat, Korianderblatter, Kokosnussmilch,
orientalische KrdutersoBe, grune Chili



Glre Ko Sadbn

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

Tendoore Toloow

GenieBen Sie die klassichen Késtlichkeiten aus dem Tandoor, dem traditionellen
Lehmofen aus Indien. Fleischsticke, Fisch und GemuUse werden ca. 12 Stunden

110. Laal Magasd == 16,90 lang in einer Marinade aus Joghurt und indischen Gewurzen eingelegt
Lammcurry aus der Region Rajasthan und am SpieB gegrillt.
111. Bhuna Goshte 1 1 )
Gebratenes Lammfleisch in Tomaten und Réstzwiebeln 140. Murge Ki Tangdi® = 14,50
mit krGftiger SoBe Iwei gegrillte H&hnchenschenkel, mariniert in wirziger JoghurtsoBe
112. Rara Goshto=" ' 17,90 141.  Shikanji Paneer Tikkad = 14,90
Lamm Keema, LammstUcke, Zwiebel, Knoblauch, Hausgemachter marinierter indischer Frischkdse, Paprika, rote Zwiebeln,
Ingwer, mit indischen Gewurzen im Lehmofen gebacken, mit Minz-Koriander-Chutney serviert
113. Palak Goshte = 17,90 142.  Murg Bano Tikkad s 15990
Lamm in SpinatsoBe nach berihmter Nordindischer Art Zarte marinierte HUhnerfleischsticke, Ingwer, Joghurt, Koriander,
114. Chaska Wala Bakra9s= == 18,30 Indische Art, gegrillt im Lehmofen
Lammkeule mit Knochen, gekocht mit Gewirzen der Kashmiri- 143. Pahadi Murg Tikkae 15,90
Kbche, Spezialitét des Kichenchefs Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet in Spinat-, Minz- und KoriandersoBe
115.  Karahi Bakras® 17,90 144. Shudh Veg Platter (vegan) 1'5: %76
Lammfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer Frische Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Kartoffeln, Brokkoli, Blumenkohl,
116. Kashmiri Nalli Roganjosh 24,90 mariniert mit Mandel Cream & Tandoori Gewdrzen, mit SchaschliksoBe
Lammkeule, Knoblauch, Ingwer, Zwiebel, Tomaten, Kashmiri-Art, Reis 145. Mutten Seekh Kebab == 16,90
Frisch gehacktes Lammfleisch, Knoblauch, Ingwer, Minze, Koriander,
in KrGuter und Gewurze eingelegt, im Lehmofen gegrillt
146. Chaska Mix Grill9 19,90
Eine Zusammenstellung aller Tandoori-SpezialitGten
s 147. Murgh Nababi Tikka® 19,90
257, / HUhnerfleischsticke, Joghurt, Ingwer, Knoblauch, weiler Pfeffer, Reis
Vg
Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis
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120. Dal Makhani¢ 13,90 4
Indische Schwarze Linsen mit GewUrzen, Butter und Ingwer Grillpfonne
121. Palak Paneers { 13,90 150. Jal Ki Ranie! ~= 17,90
Spinat mit hausgemachtem Kase und Ingwer Pompret Fisch, Kirschfomaten, Rote Zwiebeln, WeiBkraut,
122. Chaska Dal Tadka (vegan) 13,90 Karotten, gem. Paprika, Masala SoBe, Grine Bohnen, Basmati-Reis
Gebratene Gelbe Linsen mit Tomaten und Zwiebeln 151. Lamm Chompga 19,90
123. Malai Koftgeh 14,50 Lamm Rippen, Kirschtomaten, Rote Zwiebeln, WeiBkraut, —
Hausgemachte Késebdlichen mit Kartoffeln, Cashewkernen Karotten, gem. Paprika, Masala SoBe, Grine Bohnen, Basmati-Reis
in Sahne-Curry-Soe 153. Sautharen Prawns® 29,90
124. Alu Ghobi (vegan) 14,50 Garnelen, Curryblatter, weiBe Sesamsamen, rote Zwiebel, Reis
Blumenkohl mit Kartoffeln nach indischer Art
125. Chana Masala (vegan) 14,50
Kichererbsencurry mit Tomaten und Ingwer
126. Bengan Ka Bharta (vegan) <= 14,50 W
Auberginen gegrillt und gehackt mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln
und Kor|c!nder Nochspeise
127. Karahi Paneer® 14,90 )
Hausgemachter Kase mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, 160. Matka Kulfie 7,90
im Karahi zubereitet Milch, Pistazien, Griner Kardamom
128. Soya Chaap Masala® (vegan) 15,50 161. Gulab Jamumes 4,90
Im Tonofen gegrilltes Soja in spezieller MasalasoBe Indische frittierte Milchteigbdllchen in Zuckersirup, serviert mit Eis
129. Shahi Paneersigs sen 15,50 162. Mangocreme mit Vanilleeis? 4,90
Hausgemachter Kase Lmt NUssen in Tomaten-Mandel-SahnesoBe 163. Halwai Ka Halwaeh 5,90
130. Butter Paneere 15,90 Gemahlene Moong Dhal mit Honigmilch, Butter, Kardamom,
Indischer K&se mit CashewnuUssen in Butter-TomatensoBe geriebene Mandeln, Rosinen
oo 164. Chaska Mithaieh 9,90
131. Bhindi Do PYOZOg'h 15,90 Karotten, Zucker, Milch, Pistazien, Moong Dahl, Honig, Quark,
Frische Okraschoten mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Koriander, Zwiebeln Mango-Reisnudeln
165. Chaska Tutti Fruttieh 6,90
Hausgemachter Joghurt, Milch, Mandeln, Mango, Reisnudeln,
Brauner Zucker
2¢l  4cl AL
Coca-Colgee 0,4l 3,90 Jim Beam (12yrs) 3,80 6,00 Ind. Mangoschnaps 2cl 3,20
Coca-Cola Lightec 0,4l 3,90 Chivas Regal (10yrs) 4,30 7.50 Vodka Lime 2cl 3,90
Fanta® 0,4l 3,90 Jack Daniels(10yrs) 3,80 6,90 Williams Birne 2el 3,50
Sprite® 0,4l 3,90 Johnny Walker Red Label 3.80 6,90 Williams Himbeer 2cl 3,50
Spezids 0,4l 3.90 Johnny Walker Black Label 3.80 6,90 Williams Haselnuss 2cl 3.50
Paulaner Limo Zitrone 0,5l 4,20 Johnny Walker Blue Label 5,90 9.50 Jagermeister 2cl 3.50
Red Bull° 0,25l 4,70 Ballantines (12yrs) 4,30 Z30) Obstler 2cl 3,20
Indri Single Malt 46% (indisch) 6,30 8,90 Ouzo 28| 3,50
Wasser (still/spritzig) 0,2l 2,80 Amrut Single Malt 46% (Indisch) 6,30 8,90 Ramazofti 2cl 3,50
0,9 3.90 Baileys 2cl 3,50
0,75l 5,90
Tonic 0,2l 4,20
Bitter Lemon 02 4,40 ? %ﬁ(%
@%M/// e 0.5 480 Indischer WeiBwein 021 670 0,71 23,90
Hellese 0,5l 4,80 Indischer Rotwein 0.2l 6,70 0,71 23,90
Apfelsaft 0.4l 4,50 Bier-Tower® (Helles) 3,0l 24.90 Gruner Veltliner (frocken) 0,21 7,90 0,71 26,90
Orangensaft 0,4l 4,50 Pilse 0,33 4,30 Cabernet Sauvignon (rof) 0,21 7,90 0,0~ 24,500
Mangosaft 0,4l 4,50 Weizene 0,5 4,80 Pinot Noir (rose/rot) 02 7,90 0,71 26,90
Lycheesaft 0,4l 4,50 Weizene (Dunkel) 0,5 4,80 Riesling (halbtrocken) 02 7,90 0,71 26,90
Guavensaft 0,4l 4,50 Radlere 0,5 4,70 Chordonnoy (trocken) 02 7,90 0,71 26,90
Maracujanektar 0.4l 4,50 Cola-Weizene< 0,5 4,70 Cinzano Asti (suB) 0,21 6,70 OB 23590)
Rhabarbernektar 0,4l 4,50 Russe 0,5 4,70 Rotk&ppchen (trocken) 0,21 6,50 0,71 23,90
Traubensaft 0,4l 4,50 Helles Alkoholfrei 0,5 4,60 Weinschorle 0,21 6,50 0,51 14,90
Johannisbeersaft 0,4l 4,50 Weizen Alkoholfreie 0,5l 4,60 Valdo Q1 &0 0,71 29,90
Bollinger (rose) 0,375l 65,00 0,75l 120,00
4
Tee 3,00 Z@W ; .
(Grin, Schwarz, Ingwer, Kamille, Frichte) Gin Tonic = 8,90
: Port 2¢] 390 Aperol Spritz® 8,90
e e e g e KO el Y Old Monk (indisch) 2l 430 Rhabarber Spritz 8,90
Schwarzer Tee mit Milch und Zucker Remy Martin o] 430 Ir)gwer.Spri‘rz 8,90
Espresso 280 Lillet Wild Berry® 8,90
Kaffee (schwarz) 3,20 Hugo . 7,90
Cappuccino 3.50 Hendrik‘s Gin 8,90

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
Inhaltsstoffe und Allergene: a=Farbstoff, b=Antioxidationsmittel, c=koffeinhaltig, d=StiBungsmittel, e=Gluten, f=Sesam, g=Laktose, h=Schalenfrlichte, i=Sulfit, j=Senf, k=Ei, I=Fisch

Chaska, WerftstralRe 3, 93059 Regensburg

Offnungszeiten: Mo-Sa 11-14 + 17-23 Uhr. So/Feiertag 11-23 Uhr

Inhaber Grewal GmbH




